
PB1



23

خط مشی سیستم مدیریت کیفیت ...........................................................

سخنی با مشتری .................................................................................

هشدار ایمنی .....................................................................................

آنچه مصرف کننده باید بداند...................................................................

معرفی محصول ...................................................................................

راهنمای استفاده از مشعل ......................................................................

راهنمای پنل لمسی  ...............................................................................

راهنمای استفاده از فر و بریان کن ...............................................................

راهنمای استفاده از جوجه گردان  ................................................................

راهنمای استفاده از گرم کن فر ...................................................................

طریقه جدا کردن درب فر .........................................................................

طریقه جدا کردن درب رویه .......................................................................

راهنمای نظافت محصول ........................................................................

راهنمای نصب )ویژه سرویس کاران(  ...........................................................

نمودار شماتیک دستگاه ........................................................................

خدمــات پس از فــروش ..........................................................................

انتقادات / پیشنهادات  ...........................................................................

شرایط نصب و گارانتی  ............................................................................

کارت گارانتی  .......................................................................................

3
4
5
6
7
8
10
11
12
13
14
15
16
17
19
20
22
23
24

فهرست

EV-RD-004/01 :کد مدرک



23

شــرکت البــاگاز بــا ماموریــت تولیــد انــواع محصــولات گازســوز خانــگی شــامل اجــاق گازهــای رومیــزی و مبلــه، فرتــوکار، 
هــود آشــپزخانه، ســینک و ماکروویــو در ســال 1382 بــا پشــتوانه تجربــه بیســت ســاله شــرکت عــادل گاز و بهره گیــری از 

تکنولــوژی روز دنیــا پــا بــه عرضــه تولیــد مــلی گذاشــت.
مــا بــر ایــن باوریــم کــه مشــتری مــداری، تولیــد و عرضــه محصــولات متنــوع و بــا کیفیــت، ارائــه خدمــات پــس از فــروش 
منحصــر بــه فــرد، تحقــق ارتبــاط برنده-برنــده در زنجیــره تامیــن، خلــق ارزش بــرای ذینفعــان، رشــد و توســعه منابــع 
انســانی و حفــظ سلامــت و شــادابی آنــان، مــا را در دســتیابی بــه شــرکتی ســرآمد و پیشــرو در حــوزه لــوازم خانــگی و 

تبدیــل شــدن بــه انتخــاب اول مصــرف کننــدگان ایــرانی یــاری می رســاند.
ــذا جهــت تحقــق ارزش هــا و چشــم انداز فــوق، اهــداف کلان ذیــل بــه عنــوان ســر لوحــه امــور شــرکت البــاگاز مدنظــر  ل

قــرار می گیــرد:

افزایش رضایت مشتریان و سایر طرف‌های ذینفع 	•
توسعه سبد محصولی	•
نگهداشت منابع انسانی سازمان	•
توسعه سهم بازار	•
کاهش هزینه‌ها و افزایش سودآوری شرکت	•
توانمندی سازی منابع انسانی به عنوان ارزشمندترین سرمایه 	•
حفظ محیط کاری ایمن و سالم برای کارکنان و ذینفعان	•
تقویت قدرت برند	•

بــه همیــن منظــور و جهــت حرکــت در چارچــوب سیاســت هــای  فــوق، اســتقرار، نگهــداری و بهبــود مســتمر سیســتم 
مدیرــیت کیفــیت مطاــبق ــبا الزاــمات اــستاندارد ISO 9001:2015 و نظــام آراســتگی 5S در شــرکت البــاگاز مدنظــر 

قرارگرفتــه اســت.
لــذا بــا اســتعانت از درگاه خداونــد متعــال و ضمــن اعلام تعهــد بــه بهبــود مســتمر سیســتم مدیریــت کیفیــت و تبعیــت 
ازقوانیــن مــلی و بیــن الملــلی و ســایر الزامــات مرتبــط بــه فعالیت هــای شــرکت از کلیــه اعضــای خانــواده البــاگاز همفکــری 

و هـمـدلی در راـسـتای نـیـل ـبـه مقاـصـد اـیـن ـخـط ـمـشی را خواـسـتارم.

افشین شعبانی - مدیرعامل

خط مشی سیستم مدیریت کیفیت
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مشتری گرامی
باسلام

دقــت در انتخــاب و حســن ســلیقه شــما را در اســتفاده از محصــولات شــرکت البــاگاز تبریــک می گوییــم. بــه 
شــما اطمینــان می دهیــم در فراینــد طــراحی و تولیــد ایــن محصــول، ارتقــاء ســطح کیــفی محصــول و رضایــت 
مشــتریان خــود را بــه عنــوان اولیــن و مهم تریــن هــدف انتخــاب کرده ایــم و در ایــن راســتا از خلاقیــت و 
تجربــه متخصصیــن، کارشناســان و مهندســین کارآزمــوده و به روزتریــن تکنولــوژی اســتفاده شــده اســت.

هــدف تمــام ایــن فعالیت هــا، تولیــد محصــول بــا کیفیــت مناســب و جلــب رضایــت شــما مشــتریان ارجمنــد 
می باشد.

بــرای ایمــنی بیش تــر توصیــه می کنیــم کــه قبــل از نصب، راه اندازی و اســتفاده از دســتگاه، دســتورالعمل ها 

و توصیه هــای ذکــر شــده در ایــن دفترچــه را بــه دقــت مطالعــه نمــوده و از آن هــا پیــروی نمایید.

	
									       

با آرزوی موفقیت
شرکت الباگاز

سخنی با مشتری
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	1 ایــن دفترچــه راهنمــا قســمتی از متعلقــات اجــاق گاز شماســت و بهتــر اســت آن را در یــک محــل مناســب نگهــداری .
نمائیــد، همچنیــن خواهشــمندیم قبــل از اســتفاده از اجــاق گاز کلیــه مطالــب آن را بــه دقــت بخوانیــد.

	2 ایــن وســیله بــرای اســتفاده توســط افــراد بــا ناتوانــی فیزیکــی  ) از جملــه کــودکان (، حســی یــا عقلــی نیســت مگــر .
ــا دادن دســتورالعمل اســتفاده از  ــا نظــارت ی ــا ب ــا مســئول در قبــال ایمنــی آنهــا و ی ــا حضــور سرپرســت ی اینکــه ب

وســیله باشــد.
	3 بــا ســایر . یــا اجاق‌هایــی  بــه هنــگام اســتفاده‌ی همزمــان از هــود، اجــاق خــوراک پــزی و ســرخ کن‌هــای گازی 

ســوخت‌ها تهویــه اتــاق بایــد بــه طــور مناســبی انجــام شــود.
	4 جهت نصب صحیح اجاق گاز با شماره خدمات مشتریان که در صفحه 21 ذکر شده، تماس فرمایید..
	5 ایــن وســیله بایــد طبــق مقــررات اجبــاری نصــب شــده و فقــط در فضایــی کــه دارای تهویــه مناســب اســت مــورد .

ــه آن را مطالعــه کنیــد. ــوط ب ــا اســتفاده از وســیله دســتورالعمل‌های  مرب اســتفاده قــرار گیــرد. پیــش از نصــب ی
	6 ایــن وســیله بــه مســیر تخلیــه محصــولات احتــراق وصــل نمی‌شــود و بایــد طبــق مقــررات جــاری نصــب گــردد. .

درمــورد الزامــات مربــوط بــه تهویــه می‌بایســت دقــت ویــژه‌ای لحــاظ گــردد.
	7 فاصله افقی لبه‌های فوقانی اجاق از دیواره‌های قابل اشتعال باید حداقل 15 سانتیمتر باشد..
	8 محصول جهت استفاده گاز طبیعی آماده سازی شده است.
	9 فشار مصرفی طبیعی باید mbar  20 باشد.
.	1050 HZ 220 وV :مشخصات تغذیه
.	11 پیــش از نصــب، اطمینــان حاصــل نماییــد کــه شــرایط نــوع گاز و فشــار آن و تنظیــم وســیله بــا آن ســازگار مــی 

باشــد.
شرایط تنظیم این وسیله روی برچسب )یا پلاک مشخصات( آورده شده است.12	.
زمــان روشــن کــردن مشــعل ولــوم نبایــد بیــش از 15 ثانیــه فشــار داده شــود و چنــان چــه پــس از 15 ثانیــه مشــعل 13	.

روشــن نشــد بایــد روشــن کــردن  متوقــف شــود و درب فــر بــاز شــود و یــا پیــش از روشــن کــردن مجــدد مشــعل 
حداقــل یــک دقیقــه صبــر کنیــد.

در صــورت خامــوش شــدن اتفاقــی شــعله، مشــعل کنتــرل )ولــوم( را خامــوش کــرده و حداقــل تــا یــک دقیقــه ســعی 14	.
در روشــن کــردن مجــدد آن ننماییــد.

احتیــاط - اســتفاده از یــک وســیله گازســوز  پخــت و پــز موجــب تولیــد گرمــا و رطوبــت در محــل نصــب می‌‌گــردد.15	.
اطمینــان حاصــل نماییــد کــه آشــپزخونه بخوبــی تهویــه می‌گــردد: ســوراخ‌های تهویــه طبیعــی را بــاز نــگاه داشــته و 

بــا یــک وســیله مکانیکــی و تهویــه )نظیــر هــود تخلیــه مکانیکی(نصــب نماییــد.
اســتفاده طولانــی از وســیله ممکــن اســت نیــاز بــه تهویــه طبیعــی )نظیــر بــاز کــردن پنجــره( یــا تهویــه موثرتــر )نظیــر 16	.

افزایــش تهویــه مکانیکــی در صــورت امــکان( را بــه وجــود مــی‌آورد.
ربای پخت و پز اب انی وصحمل از ظروف کف دحمب اافتسده دییامنن17	.
نماد »وقتی مشعل روشن است در صفحه رویه نباید بسته شود.«18	.

 

هشدارهای ایمنی
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- جهت نصب صحیح اجاق گاز ابتدا با مرکز خدمات مشتریان ارتباط برقرار فرمایید. 
- ایــن دفترچــه راهنمــا قســمتی از متعلقــات اجــاق گاز شماســت و بهتــر اســت آن را در محــل مناســب و دور از دســترس 

قراردهیــد. همچنیــن خواهشــمندیم قبــل از اســتفاده از اجــاق گاز کلیــه مطالــب آن را بــه دقــت مطالعــه فرماییــد.
ــا شــماره ســریال داخــل دســتگاه  ــد ب ــاًً بای ــا شــماره ســریال مشــخص می باشــد و عین - اجــاق گاز دارای کارت ضمانــت ب

یکـسـان باـشـد. 

در صورت استشمام بوی گاز، موارد زیر را رعایت فرمایید
1- پنجره ها را باز کنید.

2- شیر سیلندر گاز و یا شیر اصلی گاز را ببندید.
3- از روشن کردن کبریت، فندک و دست زدن به کلیدهای برق خودداری فرمایید.

4- برق را از محدوده ای که خارج از محل نشتی گاز است قطع نمایید.
5- با یک پارچه یا حوله مرطوب گاز را به خارج از محیط هدایت کنید.

6- شرکت ملی گاز ایران و خدمات پس از فروش را مطلع کنید.

- طبــق آمــار بدســت آمــده در خصــوص بســیاری از حــوادث ناگــواری کــه در منــزل بــه وجــود می آیــد، فقــط بــا کــمی دقــت 
میتــوان از خطــرات احتمــالی جلوگیــری نمــود.

- شــیلنگ گاز را از نظــر تــرک خــوردگی، له شــدگی یــا تاشــدگی مــورد بــررسی قــرار داده و حتمــا در زمــان اتصــال از بســت 
مخصــوص جهــت محکــم کــردن شــیلنگ اســتفاده نماییــد.

- هرگز با کشیدن کابل، دوشاخه را از پریز جدا نکنید.
- هرگز مواد آتش زا نظیر بنزین، تینر، الکل و ... را در کنار اجاق گاز قرار ندهید.

- قبل از استفاده از اجاق گاز مطمئن شوید که ولوم مشعل ها در وضعیت خاموش قرار دارند .
- اســتفاده از ســه راهی شــیلنگ خور جهــت گرفتــن انشــعاب بــرای ســماور و یــا ســایر محصــولات گازی ممنــوع بــوده، از 

انـجـام اـیـن کار ـجـدا ـخـودداری نمایـیـد.

آنچه که مصرف کننده باید بداند
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1-درب رویه: از جنس شیشه سکوریت ساخته شده که هنگام استفاده از مشعل ها باید باز نگه داشته شود.
2- علامت هشدار: وقتی مشعل روشن است، به هیچ وجه نباید درب رویه بسته شود.

3- شبکه چدنی: از این شبکه ها به عنوان تکیه گاهی برای قرار دادن ظروف روی مشعل اجاق استفاده می شود. 
4- صفحه رویه: از جنس استیل ضد زنگ است.

5- مشعل های رویه: یک عدد مشعل پلوپز، یک عدد بزرگ، دو عدد متوسط و یک عدد کوچک )قهوه جوش(
6- ولوم مشعل های رویه: برای کنترل مشعل های رویه استفاده می شود.

ــر در دماهــای  ــز تنظیــم مشــعل ف ــان کــن و نی ــرای روشــن کــردن مشــعل بری ــوم مشــعل هــای  Oven و  Gril: ب 7- ول
مختلــف اســتفاده می گــردد.

8- شلف بغل: برای طبقه بندی محفظه فر مورد استفاده قرار می گیرد. 
9- شلف وسط: برای هرگونه پختن غذا، کیک، کباب یا بریان کردن و نگهداری ظروف مورد استفاده قرار می گیرد.

10- قلاب سیخ جوجه گردان: به عنوان تکیه گاه سیخ های جوجه گردان استفاده می شود.
11- سینی چربی گیر فر: برای قرار دادن زیر سیخ جوجه گردان، هنگام استفاده از گریل می باشد.

12- درب فر: این درب از جنس شیشه سکوریت ساخته شده که هنگام استفاده از فر و یا گریل باید بسته باشد.
13- شیشه دوبل: از جنس شیشه سکوریت ساخته شده و به عنوان عایق حرارتی استفاده می شود.

14- گرم کن: برای گرم نگه داشتن غذا استفاده می شود.
15- پایه قابل تنظیم: برای تراز کردن اجاق استفاده می شود .

16- پنــل لمــسی: بــرای تنظیــم زمــان خامــوش و روشــن کــردن جوجــه گــردان، لامــپ، فــن کانوکشــن و تنظیــم شــعله 
زمــان دار اســتفاده می شــود.

معرفی محصول
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محل قرار گرفتن مشعل های مربوط به هر یک از شیرها، در تصویر زیر )صفحه سوئیچ برد( مشخص شده است.

MX-MD صفحه سوئیچ برد مدل های MXR-MDR صفحه سوئیچ برد مدل های
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روشن کردن مشعل های فوقانی

پــس از بــاز کــردن شــیر اصــلی گاز، ولــوم شــیر مــورد نظرتــان را بــه داخــل فشــار داده و در خلاف جهــت حرکــت عقربه هــای 
ســاعت بچرخانیــد و بعــد از فشــار دادن ولــوم شــیر بــه ســمت داخــل و روشــن شــدن شــعله، در همــان حالــت شــیر را 

چنــد ثانیــه نگــه داریــد تــا ترموکوپــل گــرم شــده و شــعله روشــن بمانــد.
در صورت قطع برق می توان از کبریت یا فندک آشپزخانه برای روشن کردن مشعل ها استفاده کرد.

هنگامی که ولوم شیر روی نشانه  قرار می گیرد، مشعل خاموش خواهد شد.
لازم بــه ذکــر اســت زمــان دهی حتمــا بایــد در حالــت    یــا روی یــک زمــان خــاص تنظیــم گــردد تــا سرشــعله روشــن شــود. 

در غیــر ایــن صــورت اگــر تایمــر روی علامــت    باشــد امــکان روشــن شــدن سرشــعله وجــود نــدارد.
نکته: مشعل متوسط )بالا، سمت چپ( دارای قطع کن می باشد که از طریق تایمر قابل زمان دهی است.

توصیه های مهم در خصوص استفاده از مشعل ها 
1- در صورتی که از اجاق گاز استفاده نمی شود، ولوم ها باید در حالت خاموش قرار گیرد.

2- برای پخت و پز با این محصول از ظروف کف محدب استفاده نکنید. 
3- اســتفاده از ظــروف متناســب بــا مشــعل‌ها علاوه بــر کاهــش مصــرف گاز موجــب می شــود شــعله از اطــراف زبانــه نکشــد 
و به ظرف شــما آســیب نرســاند. در صورت اســتفاده از ظروف بزرگ روی پلوپز از شــبکه چدنی مبدل اســتفاده نمایید.

حداقل و حداکثر
(cm) قطر ظروف   

مشعل

10 - 14 قهوه جوش
15 - 24 متوسط
20 - 26 بزرگ
23 - 26 پلوپز

طریقه صحیح قرار گرفتن سرشعله ها

نادرستنادرست درستدرست

راهنمای استفاده از مشعل
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روشــن کــردن موتورهــای جوجــه گــردان فــر: هــر کــدام از موتورهــای جوجــه گــردان را می تــوان بــا لمــس کلیدهــای 

کــرد. روشــن  یــا    

روشن کردن فن داخل محفظه فر: موتور فن با لمس کلید  روشن و با لمس آن مجدد خاموش می گردد.

روشن کردن لامپ داخل فر: با لمس کلید  لامپ روشن و با لمس مجدد خاموش می گردد. 

تایمــر قطــع کــن شــعله: بــا لمــس کلیــد   تایمــر شــعله فعــال می شــود؛ ســپس بــه کمــک کلیدهــای  و 

مـان ـمـورد نـظـر تنظـیـم میـشـود.   زـ

جهــت لغــو کــردن زمــان دهی بــه شــعله می بایســت کلیــد   مجــدد لمــس شــود؛ پــس از پخــش ملــودی ۳ ثانیــه ای 

برنامــه متوقف می شــود.

و بــا کلیدهــای                عــدد ســاعت چشــمک زن شــده  ثانیــه،  مــدت 3  بــه  لمــس کلیــد     بــا  تنظیــم ســاعت: 

کنیــد. تنظیــم  را  موردنظــر  ســاعت  توانیــد  می  یــا    

بــا لمــس مجــدد کلیــد    این بــار عــدد دقیقــه چشــمک زن شــده و بــا کلیدهــای  یــا  می توانیــد 

دقیقــه موردنظــر را تنظیــم کنیــد.

با لمس مجدد کلید    به مدت 3 ثانیه، اعداد ثابت شده و ساعت اجاق سِِت می شود.

تنظیــم آلارم: جهــت تنظیــم آلارم )بــرای یــادآوری زمــان پخــت و...( بــا یکبــار لمــس کلیــد    زمــان دهی فعــال 

شــده و ســپس بــه کمــک کلیدهــای  و  می توانیــد زمــان موردنظــر را تنظیــم کنیــد. جهــت توقــف برنامــه 

کافیســت یکبــار دیگــر کلیــد   را لـمـس کنـیـد.

قفــل کــودک: بــا لمــس همزمــان کلیدهــای   و  بــه مــدت 3 ثانیــه، قفــل کــودک فعــال و بــا 

لمــس مجــدد همــان کلیدهــا بــه مــدت 3 ثانیــه، غیــر فعــال می گــردد.

راهنمای استفاده از پنل لمسی هشت کلید
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 )Grill( و بریان کن )Oven( استفاده از شعله‌های فر

مشــعل های »فــر« و »بریان کــن« بــه وســیله شــیر ترموســتاتی کــه مجهــز بــه ترموکوپــل اســت روشــن می شــود. عملکــرد 
شــیر ترموســتات فقــط مربــوط بــه مشــعل فــر و بریان کــن می باشــد و بــر عملکــرد ســایر مشــعل ها تاثیــر نــدارد.

چنــد دقیقــه پــس از روشــن شــدن مشــعل، فــن داخــل اجــاق بــه صــورت اتوماتیــک بــه کار افتــاده و موجــب خنک شــدن 
ســطوح فوقــانی، جلــو، کنــار و کلیــد ولوم هــا می شــود.

)OVEN( روشن شدن مشعل فر
بــرای روشــن کــردن مشــعل فــر ابتــدا درب فــر را کاملا بــاز نمــوده، ولــوم مربوطــه 
ــا مشــعل  را فشــار دهیــد و آن را در جهــت عکــس عقربه هــای ســاعت بچرخانیــد ت
روشــن گــردد، بــرای روشــن مانــدن شــعله لازم اســت ولــوم را در همــان حالــت چنــد 

ثانیــه نگــه داریــد؛ حــال می تــوان درب فــر را بــه آرامی بســت.

توجه: مشعل فر برای پختن غذا کیک یا شیرینی با استفاده از گرمای غیر مستقیم استفاده می شود. 
توجه: مشعل بریان کن برای کباب و برشته شدن به وسیله حرارت مستقیم استفاده می شود.

- قبل از استفاده از فر از عدم وجود کاغذ و مواد آتش زا در ناحیه گرمخانه مطمئن شوید.
- در صــورتی کــه عملیــات مربــوط بــه روشــن شــدن فــر را انجــام دادیــد و فــر روشــن نشــد، بایــد حداقــل ۱ دقیقــه صبــر 

کنیــد و بعــد عملیــات مذکــور را مجــددا تکــرار نماییــد.
- در صورت قطع برق می توان با عبور دادن کبریت از سوراخ تعبیه شده روی کفِِ کابین مشعل را روشن نمود. 

- در طــول مــدت پخــت غــذا چنانچــه نیــاز بــه دســترسی بــه غــذا و بــاز کــردن درب فــر باشــد، حــتی الامــکان ســعی کنیــد 
زمــان بازمانــدن درب کوتــاه باشــد، چــرا کــه طــولانی شــدن ایــن زمــان باعــث افــت حــرارت شــده و کیفیــت غــذا پاییــن 

سـاند. خواـهـد آـمـد؛ ضـمـن اینـکـه ـبـه وـلـوم و ـسـوییچ برد اـجـاق آـسـیب می رـ

)Grill( روشن کردن مشعل بریان کن
ابتدا درب فر را کاملا باز کنید ســپس ولوم مربوطه را فشــار داده و آن را در جهت 
عقربــه هــای ســاعت بچرخانیــد و در همیــن حیــن پــس از روشــن شــدن مشــعل، 
ــا ترموکوپــل گــرم شــود، ســپس  ــوم را چنــد ثانیــه بــه همــان حالــت نگه‌داریــد ت ول

درب فــر را ببندیــد.

مشــعل گریــل مجهــز بــه یــک ترموکوپــل ایمــنی اســت. چنانچــه پــس از ۱۵ ثانیــه نگــه داشــتن فنــدک مشــعل روشــن 
نـشـد ـیـک دقیـقـه ـصبـر ـکـرده و عملـیـات ـفـوق را مـجـدد تـکـرار نمایـیـد.   

توجه: حداکثر وزن جوجه جهت پخت ۱۵۰۰ گرم می باشد.
توجه:ھنگامی که مشعل بریان کن )GRILL( روشن است از فن داخل کابین استفاده نشود.

در اولین استفاده از بریان کن، مشعل را به مدت ۳۰ دقیقه روشن کرده و سپس از بریان کن استفاده نمایید.  
ــرگ و همچنیــن طلایــی کــردن  ــاب ب ــاب کوبیــده، کب ــرای بریان کــردن جوجــه، گوشــت، پختــن کب - مشــعل بریان کــن ب

رویــه کیــک و شــیرینی اســتفاده می شــود.
- بــرای جلوگیــری از ریــزش روغــن حاصــل از غــذا و همچنیــن طبــخ مناســب، حتمــا ســینی را در محــل مربوطــه قــرار داده 

و بــه انــدازه ۲ لیــوان آب درون آن بریزیــد.
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اجاق گاز آلتون ظرفیت پخت 2 عدد جوجه کامل را دارد.

با لمس کلیدهای  یا  موتور جوجه گردان روشن می شود.
بــا لمــس کلیــد  موتــور جوجــه گــردان بــه ســمت راســت و بــا لمــس کلیــد  موتــور جوجه گــردان 
بــه ســمت چــپ می چرخــد و بــا لمــس همزمــان کلیدهــای  و  هــر دو موتــور همزمــان بــه 

چرخــش درمی آیــد.
جهت قرار دادن جوجه در جوجه گردان، ابتدا قلاب را مطابق شکل زیر روی شلف بغل نصب نمایید.

ســپس مطابــق شــکل زیــر، جوجــه را در ســیخ جوجــه گــردان A قــرار داده و بــا اســتفاده از دو چنــگک مخصــوص B در 
جــای خــود ثابــت نگــه داریــد.

سپس قسمت جلوی سیخ را درون سوراخ موتور قرار داده و سر دیگر آن را روی قلاب جوجه گردان C قرار دهید.
جهت بسته شدن درب، می بایست دستگیره پلاستیکی سیخ ها، از محل خود جدا شوند.

پس از پختن جوجه ها، دستگیره پلاستیکی را مجدد به سیخ حاوی مرغ بسته و آن را از داخل کابین خارج نمایید.  
تذکر: دقت کنید هنگام استفاده از مشعل بریان کن دستگیره پلاستیکی سیخ جوجه گردان، داخل فر یا روی 

سیخ قرار نداشته باشد.

طریقه استفاده از جوجه گردان
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محفظــه گرم کــن، در زیــر محفظــه ی فــر قــرار دارد و جهــت گــرم نگــه داشــتن غــذا بعــد از پخــت )در زمــانی کــه مشــعل فــر 

روشــن می باشــد( مــورد اســتفاده قــرار می گیــرد.
توجه: هرگز ازگرم کن برای نگهداری اجسام قابل اشتعال مانند: سفره، پارچه، روزنامه و... استفاده نکنید.

زمان و درجه حرارت پخت غذا در فر
جهت پخت انواع کیک و غذا در فر، می توانید از اطلاعات جدول زیر استفاده نمایید.

زمان پخت
)دقیقه(

محل قرار گرفتن
روی شلف بغل )از بالا(

درجه حرارت )سانتی گراد( زمان پیش گرم مواد غذایی

30-20 2 170 20 min تارت/بیسکویت

45-30 3 180 20 min کیک اسفنجی

20-15 2 200 20 min کلوچه 
50-40 2 180 20 min سیب زمینی تنوری
50-40 2 180 20 min لازانیا
75-60 جوجه گردان 190 20 min مرغ
30-20 2 200 20 min  ماهی
30-20 3 200 20 min پیتزا
25-20 2 180 20 min همبرگر

راهنمای استفاده از گرم کن فر
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طریقه جدا کردن درب فر از اجاق 

چنانچــه می خواهیــد درب فــر را جــدا نماییــد، ابتــدا لازم اســت درب فــر را بــه صــورت نیمــه بــاز )در وضعیــت ۴۵ درجــه( 
قــرار دهیــد. ســپس مطابــق تصویــر، ضامــن لــولا )A( را آزاد کــرده تــا روی زبانــه بــازوی بلنــد لــولای B  قفــل شــود. ســپس 

درب را بــا دو دســت خــود بــه طــرف بیــرون بکشــید و از جــای خــود خــارج کنیــد.

در مدل هــای کــه مجهــز بــه شیشــه دو یــا ســه جــداره متحــرک هســتند، مطابــق شــکل می توانیــد شیشــه دوبــل را از اجــاق 
جــدا کــرده و پــس از نظافــت بــه همــان ترتیــب در جــای اول خــود نصــب نماییــد.

طریقه جدا کردن درب فر
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ــالا   ــه ســمت ب ــر( پیــن را از داخــل  گوشــواره ب ــق تصوی ــه )مطاب جهــت جــدا کــردن درب شیشــه  ای از صفحــه اجــاق مبل

کشــیده و درب رویــه را از صفحــه اجــاق مبلــه جــدا می کنیــم.

طریقه جدا کردن درب رویه اجاق
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تمیز کردن صفحه رویه اجاق

بــرای تمیــز کــردن صفحــه اســتیل، شــبکه های چــدنی و ســر شــعله ها را از روی اجــاق برداشــته و از مــواد پــاک کننــده 
اســتاندارد اســتفاده نماییــد.

تمیز کردن اجزای شیشه ای اجاق
این اجزا را با استفاده از روزنامه یا پارچه و مایع شیشه پاک کن تمیز نمایید.

تمیز کردن محفظه فر
محفظــه فــر را بعــد از هــر بــار اســتفاده در حالــتی کــه کاملا ســرد شــده اســت، بــا دســتمال مرطــوب تمیــز نماییــد، زیــرا فــر 

اـگـر ـبـه همـیـن حاـلـت مـجـددا روـشـن ـشـود لکهـهـا و چربیـهـا ـبـه ـسـختی تمـیـز میـشـوند.
تمیز کردن شبکه چدنی - پولکی

جهــت شستشــوی شــبکه های چــدنی، آن هــا را در ظــرف آب غوطــه ور کــرده و بــه ازای هــر لیتــر آب دو قاشــق چــای خــوری 
یــا یــک قاشــق غذاخــوری ســرکه ســفید بــه آن اضافــه کــرده و بــه خوبــی هــم بزنیــد تــا کاملاًً حــل شــود. پــس از دو ســاعت 
شــبکه چــدنی را از آب درآورده و بــا اســکاچ معمــولی و بــدون ســیم بــه همــراه مایــع ظرفشــویی بــه طــور کامــل شستشــو 

دهیــد. دقــت نماییــد کــه در طــول فراینــد شستشــو ســطح آب از ارتفــاع شــبکه چــدنی بالاتــر باشــد.
توجــه داشــته باشــید کــه مــدت مانــدگاری لکه هــا نبایــد بیشــتر از یــک یــا دو مــاه باشــد. بــه منظــور لکــه بــری بهتــر و 

تمیــز مانــدن شــبکه های چــدنی بهتــر اســت حداقــل مــاهی یــک بــار شستشــو داده شــوند.
توجه: قبل از هرگونه نظافت، دوشاخه برق را از پریز جدا نمایید.

هرگز شبکه چدنی، سرشعله و دیگر قطعات اجاق را بوسیله ماشین ظرفشویی تمیز نکنید.
بعد از نظافت، تا زمانی که از خشک شدن اجاق مطمئن نشده اید هرگز آن را به شیلنگ گاز و پریز برق متصل نکنید. 

توجه داشته باشید سوراخ های سر شعله با اجسام خارجی مسدود نشده باشند.
از باقی ماندن سرکه، قهوه، شیر، آب نمک ، آبلیمو و آب گوجه فرنگی روی قطعات لعاب خودداری نمایید

در هنگامی که اجاق هنوز گرم است آن را تمیز نکنید. 
از شستن شبکه چدنی، سر شعله و دیگر قطعات با مواد اسیدی خودداری نمائید.

انتخاب محل مناسب جهت استقرار اجاق
اجاق را در محلی قرار دهید که در جریان باد یا کوران هوا نباشد.

پریــز بــرق حداقــل در یــک متــری اجــاق قــرار داشــته باشــد؛ اگــر پریــزی در پشــت اجــاق یــا کابینــت قــرار دارد بــه هیــچ 
وجــه اســتفاده نشــود. دیــواره هــا و اطــراف اجــاق بایــد قابلیــت تحمــل حداقــل ۷۵ درجــه ســانتی گراد را داشــته باشــند.   
حداقــل فواصــل لازم بیــن اجــاق و دیواره هــای اطــراف بــا توجــه بــه ابعــاد اجــاق بــه ترتیــب عبــارت اســت از دیــواره هــای 

پشــتی ۱۵ ســانتی متــر، دیــواره جانبــی ۱۰ ســانتی متــر ، فاصلــه عمــودی بــالای اجــاق تــا هــود ۷۵ ســانتی متــر باشــد.

راهنمای نظافت محصول
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روش نصب و راه اندازی اجاق گاز

کلیــه محصــولات ایــن شــرکت بایــد توســط نماینــدگان مجــاز خدمــات مشــتریان شــرکت البــا گاز نصــب شــوند. موسســه 
اســتاندارد و تحقیقــات صنعــتی ایــران مقــررات ایمــنی خــاصی را بــرای مراحــل نصــب و راه انــدازی وضــع نمــوده اســت، 

ـکـه ـسـرویس کاران اـیـن ـشـرکت دارای ـگـواهی صلاحـیـت ـفـنی و تخـصـصی لازم می باـشـند.

برداشتن پوشش بسته بندی 
ابتدا پوشش بسته بندی و روکش های مربوطه را از روی اجاق بردارید و اجاق را از روی پلاستفوم جدا کنید.

تنظیم پایه ها
ایــن اجــاق مجهــز بــه پایــه هــای قابــل تنظیــم میباشــد کــه بــه منظــور ســهولت در نظافــت زیــر اجــاق همچنیــن تــراز کــردن 

و تنظیــم ارتفــاع دلخــواه تعبیــه گردیــده اســت.
توجــه: جهــت جابــه  جایــی، اجــاق را حداقــل ۵ ســانتی متــر از ســطح زمیــن بلنــد نماییــد. بــه هیــچ عنــوان در جــا بــه جایــی 

اجــاق گاز از ولوم هــا اســتفاده ننماییــد زیــرا امــکان شکســتن شــفت ولــوم وجــود دارد.

تبدیل اجاق گاز طبیعی )شهری( به مایع )کپسولی( یا بالعکس
نظــر بــه اینکــه در طــراحی و تولیــد اجــاق )البــاگاز( از شــعله هــای فنجــانی شــکل اســتفاده گردیــده، لــذا بــه تنظیــم هــوای 
اولیــه نیــاز نــدارد و بــه دلیــل دســترسی آســان بــه نازل هــا بــه ســادگی میتــوان مطابــق شــکل زیــر نســبت بــه تبدیــل 
نازل هــا اقــدام نمــود.  توجــه داشــته باشــید در صــورت نیــاز بــه تنظیــم نازل هــا ایــن عمــل حتمــا بایــد توســط نماینــدگان 

مجــاز خدمــات مشــتریان )البــاگاز( صــورت پذیــرد در غیــر ایــن صــورت شــرکت هیــچ گونــه مســئولیتی را نــمی پذیــرد.

مراحل تعویض نازل
)A( الف: شبکه و سرپوش لعابی و کلاهک از روی صفحه رویه بردارید مطابق شکل

)B( ب: نازل را با استفاده از آچار بکس 7 باز کنید مطابق شکل
ج: نازل را بر اساس نوع گازی که مصرف می نمایید مطابق جدول صفحه بعد نصب نمایید.

راهنمای نصب
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(K/W) توان ورودی  (mm) قطر نازل (K/W) توان ورودی  (mm) قطر نازل مشعل
1/35 0/85 1/25 0/60 کوچک

1/83 1/00 1/7 0/70 متوسط

2/37 1/15 2/55 0/80 بزرگ

3/01 1/4 3/2 0/90 پلوپز

5/8 1/6 5/3 1/00 فر

3/6 1/3 3/9 0/80 بریان کن

گاز طبیعی با فشار 20 میلی بارگاز مایع با فشار 29 میلی بار

توجه: از افزایش دادن قطر سوراخ نازل ها خودداری فرمایید. اجاق آماده استفاده با گاز طبیعی )شهری( می باشد.

اتصال اجاق به گاز و برق
اتصال به گاز

اجــاق بوســیله شــیلنگ اســتاندارد بطــول 1/5 متــر کــه مجهــز بــه بســت فلــزی می باشــد را بــه انشــعاب گاز متصــل نماییــد 
کـف و صاـبـون تـسـت نـشـتی نمایـیـد. بـا ـ و مـحـل اتـصـال را ـ

توجه:کلیــه اجــاق هــای ایــن شــرکت از ناحیــه ســر شــیلنگی پلمــپ شــده انــد و ایــن پلمــپ بایــد بــه وســیله ســرویس کار 
مجــاز بــاز شــود. در  غیــر اینصــورت اجــاق از گارانــتی خــارج خواهــد شــد.  در صــورت اســتفاده از گاز مایــع بایــد از ســیلندر 

و رگلاتــور مطابــق بــا اســتاندارد اســتفاده کــرد )در گاز شــهری نیــازی بــه رگلاتــور نــمی باشــد.(

به هیچ وجه از رگلاتور فشار قوی جهت اتصال کپسول گاز مایع استفاده ننمایید.
شیلنگ اتصال اجاق به منبع گاز نباید در معرض شعله ها  و یا سر رفتن غذا باشد.

اتصال به برق
اجــاق را بــا اســتفاده از دو شــاخه بــه مــدار الکتریــکی ســاختمان متصــل نماییــد. ولتــاژ بــرق مصــرفی بــر روی پلاک 

اــستاندارد درج  گردــیده اــست.

در صورت تعویض کابل برق به نکات زیر توجه نمایید: 
کابل باید دارای دو  رشته برای اتصال فاز ، نول باشد. سطح مقطع هر سیم نباید کمتر  0/75 میلیمتر مربع باشد. 

حداقل مقاومت حرارتی سیم دوشاخه باید ۹۰ درجه سانتی گراد باشد.

راهنمای نصب
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خدمات پس از فــروش

خدمات پس از فروش



2021 خدمات پس از فروش



2223 انتقادات / پیشنهادات



2223 شرایط نصب و گارانتی

مشتری گرامی، لطفاًً موارد ذیل را مطالعه و به دقت عمل نمایید.
خدمــات مشــتریان البــاگاز، پشــتیبان محصــولات تولیــد شــده در شــرکت البــاگاز ضمــن تبریــک و تشــکر 

از حســن انتخــاب شــما بــه اطلاع می رســاند:
1- پــس از خریــداری و حمــل محصــول بــه محــل مــورد نظــر، درنزدیــکی محــل نصــب قــرار داده و ســپس بــا 

شــماره تلفــن مرکــز تمــاس: 71396-021 تمــاس حاصــل فرماییــد.
2- نصــب محصــول پــس از تمــاس مصرف کننــده بــا مرکــز تمــاس حداکثــر تــا 24 ســاعت کاری صــورت 

می پذیــرد.
3- هزینه نصب و هزینه ایاب و ذهاب تکنسین رایگان می باشد.

4- هزینــه ایــاب و ذهــاب تکنســین در خــارج از مناطــق تحــت پوشــش بــه عهــده مشــتری می باشــد و نحــوه 
محاســبه هزینــه بــه ازای هــر کیلومتــر مطابــق بــا تعرفــه مصــوب شــرکت می باشــد.

5-پس از اتمام دوره گارانتی و در دوره تعهد، قطعات تعویض و تعمیر شده 6 ماه گارانتی می شود.
شرایط ضمانت محصول:

1- مدت زمان ضمانت از تاریخ نصب 24 ماه می باشد.
)مشروط بر اینکه از تاریخ تولید محصول، بیش از 5 سال سپری نشده باشد.(

2- در صــورت بــروز ایــراد حداکثــر زمــان مراجعــه جهــت برطــرف نمــودن آن 48 ســاعت کاری می باشــد و در 
مــواردی کــه رفــع ایــراد نیــاز بــه قطعــه داشــته باشــد مــدت زمــان ارائــه خدمــات 72 ســاعت کاری خواهــد بــود.

مواردی که مشمول گارانتی نمی باشند:
1- آسیب دیدگی بدنه
2- شکستگی شیشه

3- حوادث ناشی از حمل و نقل
4- نوسانات برقی

5- تغییر محصول به حالتی غیر از استاندارد تعیین شده در شرکت
در محل هایی که طراحی آشپزخانه به گونه ای است که شیر پرکن قابلمه بالای اجاق گاز نصب شده باشد، 

موارد زیر شامل گارانتی نمی شوند:
1- ایجاد لکه در ورق استیل

2- زنگزدگی در ورق استیل و چدن
3- تمامی ایرادات ناشی از نفوذ آب به داخل اجاق گاز

توجــه: ضمانــت محصــول مشــروط بــه نصــب و تعمیــر توســط نماینــدگان مجــاز خدمــات پــس از فــروش 
شــرکت می باشــد و در غیر این صورت خدمات مشــتریان الباگاز در قبال تعهدات مندرج در ضمانت نامه 

هیــچ مســئولیتی نخواهــد داشــت.


